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秈稻優質加工適性新品系秈稻優質加工適性新品系
之開發之開發之開發之開發

陳榮坤*、呂奇峰、吳炳奇、許龍欣、
李杏芳、羅正宗

行政院農業委員會台南區農業改良場

Tainan District Agricultural Research & Extension Station, COA

嘉義分場

稻米分類的方法有很多，一般從米質特性可概分成稻米分類的方法有很多，一般從米質特性可概分成
糯稻、秈稻及稉稻三類。糯稻、秈稻及稉稻三類。

類型 米粒外觀特性 米飯特性 一般用途

稉 米
圓短、透明(部分品種
米粒有局部白粉質)

介於糯、秈之間 一般食米
米粒有局部白粉質)

秈 米 細長、透明度高
煮熟後米飯較乾、
鬆

米粉絲、碗粿、蘿
蔔糕、發糕、米苔
目

糯 米
粳糯 圓短、白色不透明 煮熟後米飯較軟、

黏

釀酒、米糕

秈糯 細長、白色不透明 八寶粥、粽子
稉米 稉糯

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station
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加工用硬秈加工用硬秈

• 傳統的作法中，做這些米食點心，不使用當季的新
米，要使用貯存了1至2年的舊米來製作。

行政院農業委員會台南區農業改良場
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加工用硬秈～舊米特性加工用硬秈～舊米特性

直鏈澱粉最好超過25%，變硬、不透明的舊米，拿
來磨米粉製作米食的效果最好來磨米粉製作米食的效果最好。

米經過陳放，水分降低，製作出的米食口感上比較不
會黏滑，較乾爽。

貯存的過程中，米中大部份與種子生理活性有關的酵
素活性逐漸下降，pH值也會降低變酸，澱粉的結構逐
漸產生轉變 直鏈澱粉與游離的脂肪酸形成複合物抑

行政院農業委員會台南區農業改良場
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4

漸產生轉變──直鏈澱粉與游離的脂肪酸形成複合物抑
制澱粉顆粒膨脹，使得米飯質地變硬。。
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加工用硬秈～舊米缺點加工用硬秈～舊米缺點

新鮮風味 貯藏損失新鮮風味 貯藏損失

舊米新米新米

行政院農業委員會台南區農業改良場
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倉貯成本 品質不一

臺灣加工用硬秈品種臺灣加工用硬秈品種

品種 命名年代 特性 備註

高雄秈7號 1978 產量中等 須老化1年以上始可
加工

臺農秈臺農秈1414號號 19821982 產量低產量低 老化時間短、收穫後老化時間短、收穫後
22--33個月即可加工個月即可加工

臺中秈17號 1984 產量高 須老化1年以上始可

行政院農業委員會台南區農業改良場
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臺中秈17號 1984 產量高 須老化1年以上始可
加工
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育種目標～加工用硬秈品種育種目標～加工用硬秈品種

 加工適性佳(碗粿、蘿蔔糕) 加工適性佳(碗粿、蘿蔔糕)

 不需陳化即可加工

 豐產 (產量不低於目前栽培
品種)

行政院農業委員會台南區農業改良場
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親本選擇親本選擇

品種 親本 特性 備註

臺農秈14號 母本 產量低 老化時間短、收穫後老化時間短、收穫後
22--33個月即可加工個月即可加工

臺中秈17號 父本 產量高產量高 須老化1年以上始可
加工

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station
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選育過程選育過程
年份 98 99 99 100 100 101 101 102 102 103 103

期作 II I II I II I II I II I II

世代 雜交 F1 F2 F3 F4 F5 F6 F7 F8 F9 F10
雜交與選拔世代 初級世代產量試驗 純化與觀察

南秈育南秈育10110431011043號號

雜交與選拔世代

年份 104 104 105 105 106 106 107

期作 I II I II I II I

世代 F11 F12 F13 F14 F15 F16 F17

高級世代產量試驗 秈稻區域試驗

氮肥效應試驗

倒伏性及耐寒性檢定(桃園場)

加工適性試驗 申
請
登

申
請
登

行政院農業委員會台南區農業改良場
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倒伏性及耐寒性檢定(桃園場)

穗上發芽及脫粒性檢定(花蓮場)
抗稻熱病檢定(嘉義分所及台東場)

抗白葉枯病檢定(台中場)

抗蟲檢定(嘉義分所)

米質檢定(台中場)

登
記
命
名

登
記
命
名

紋枯病檢定(台南場)

南秈育南秈育10110431011043號號 台中秈台中秈1717號號

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station
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品種（系）
期
作

全生育
日數

株高
（㎝）

穗長
（㎝）

穗重
（g）

穗數
（支）

一穗穎
花數

南秈育1011043號
I

138 88.5 22.5 2.8* 16.4** 86.0**

稻穀產量及農藝性狀稻穀產量及農藝性狀((高級試驗高級試驗))

I
台中秈17號（對照） 137 84.0 21.4 2.5 13.1 77.1

南秈育1011043號
II

108 86.0 20.2 2.6 14.0* 78.0**

台中秈17號（對照） 109 81.0 17.6 2.3 12.3 64.0

品種（系）
期
作

稔實率
（﹪）

千粒重
（g）

稻穀產量 直鏈澱粉
含量(%)公斤/公頃 指數（﹪）

南秈育1011043號 91 6* 32 0 7 002 102 7 31 5

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station
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南秈育1011043號
I

91.6* 32.0 7,002 102.7 31.5

台中秈17號（對照） 88.8 35.0** 6,821 100.0 34.0

南秈育1011043號
II

81.0 27.8 5,844 101.8 34.0

台中秈17號（對照） 80.0 29.4* 5,740 100.0 35.0

豐產、高直鏈澱粉豐產、高直鏈澱粉

穀粒、稻穗性狀穀粒、稻穗性狀

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station
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TCS17            NSY1011043TCS17            NSY1011043 TCS17     NSY1011043TCS17     NSY1011043
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南秈育南秈育10110431011043號號台中秈台中秈1717號號

行政院農業委員會台南區農業改良場
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其它特性其它特性
品系代號品系代號 南南秈育秈育10110431011043號號
期作別期作別 II IIII

抗病性抗病性

葉稻熱病 中抗 中抗
穗稻熱病 感-中抗

抗病性抗病性
紋枯病 感-中感 極感-感
白葉枯病 抗-感 中抗-感

抗蟲性抗蟲性
褐飛蝨

幼苗 中抗-感
成株 中抗-感

斑飛蝨 中抗-感
白背飛蝨 中抗-感

倒伏程度倒伏程度 直立 直立

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station

倒伏程度倒伏程度 直立 直立
耐寒性耐寒性 感-中抗 中感-中抗
穗上發芽率（穗上發芽率（﹪﹪）） 難穗上發芽 難穗上發芽
脫粒率（脫粒率（﹪﹪）） 中度脫粒 中度脫粒
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不同儲放時間下之米質各項分析

利用質地分析儀分析碗粿質地特性碗粿質地特性(硬度、附著性
、膠黏性及彈性)，與官能品評比對，顯示此等特)
性與官能品評無相關性。

以快速黏度計(RVA)分析各項黏度特性各項黏度特性(尖峰黏度、
最低黏度、破裂黏度、最終黏度及回升黏度)，發
現各項黏度特性未隨著儲放時間的拉長，呈現穩定未隨著儲放時間的拉長，呈現穩定
上升或下降的趨勢上升或下降的趨勢。

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station

適合製作碗粿的米質特性指標，仍有待進一步深入
探討。目前僅能就官能品評官能品評進行加工適性分析。

15

NSY1011043    TCS17 TCN1

粿之外觀粿之外觀 (縱面, 收穫後2個月)

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station

成形良好 成形不佳 成形不佳
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粿之外觀粿之外觀 (表面,收穫後2個月)

NSY1011043    NSY1011043    TCS17TCS17 TCN1TCN1

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station

表面平整 表面塌陷 表面塌陷

加工適性佳加工適性佳

碗粿之官能品評分數碗粿之官能品評分數（收穫後（收穫後22個月）個月）

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station
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不需陳化即可加工不需陳化即可加工
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碗粿之官能品評分數碗粿之官能品評分數（收穫後（收穫後44個月）個月）

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station
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水稻「南秈育水稻「南秈育10110431011043號」號」

 加工適性佳(碗粿、蘿蔔糕)

 不需陳化即可加工

 豐產 (產量不低於目前栽培
品種)

品種 親本 特性 備註

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station
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臺農秈
14號 母本 產量低

老化時間短、老化時間短、
收穫後收穫後22--33個月個月
即可加工即可加工

臺中秈
17號

父本 產量高產量高
須老化1年以上
始可加工
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敬請指教敬請指教

行政院農業委員會台南區農業改良場
Tainan District Agricultural Research & Extension Station


