105年度臺南區田媽媽養成培育訓練計畫書
台南場次
1、 計畫依據：105年度主題農遊元素優化計畫-臺南區輔導養成培育活動細部計畫辦理。
2、 計畫目的：為增進家政推廣人員及田媽媽經營班「從產地到餐桌」概念，利用在地食材、提升特色料理及注重餐飲衛生管理與餐點營養組成，以田媽媽共同品牌行銷，吸引農業旅遊的遊客前往消費，進而達到低食物里程、新鮮、健康的生活。
3、 辦理機關：
(一)輔導機關：行政院農業委員會

(二)執行單位：行政院農業委員會臺南區農業改良場

4、 辦理日期：105年7月22日（星期五）
5、 辦理地點：本場農業推廣大樓視廳教室及餐廳
6、 參加對象：
(1) 雲林縣、嘉義縣、臺南市農會及所屬各鄉、鎮、市、區農會家政督、指導員、家政班及所屬田媽媽經營班(每班可報名2名)。
(二) 雲林縣、嘉義縣、臺南市轄區休閒農場等單位，有意成立田媽媽班組織之休閒農場負責人或班長、幹部(每單位可報名2名)。
7、 報名方式：意者請填妥報名表，於7月8日(星期五)前回傳報名。
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請傳真至06-5912922或E-mail：educate@tndais.gov.tw 
    聯絡人及電話:李郁淳或陳坊怡小姐  06-5912901#210或282
8、 課程及講師：

	時  間
	課程內容
	講師/講座助理

	08:40~09:00
	報到
	

	09:00~09:10
	開訓-長官致詞
	臺南區農業改良場
王仕賢 場長

	09:20~10:00
	啟程-尋找當地食材
	遊覽車

	10:00~12:00
	~找食材趣~

探訪當令食材產地
	時生永續農場

李惟裕場長/曾楞瑄副場長

	12:00~13:00
	午餐
	

	13:00~15:00
	~邊做邊說料理趣~

做出一手好菜與說出一口好菜示範料理
	遠東科技大學
餐飲管理系-李尚穗副主任 

	15:00~17:00
	~注重營養衛生趣~

餐點營養組成與餐飲衛生管理
	稻江科技暨管理學院

營養科學學系-鄭富元系主任

	17:00~
	滿載而歸 
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